
                                                                                                                                                                                 

 

СТАЖАНТСКА ПРОГРАМА 
ПРЕСТИЖ-96 АД, гр. Велико Търново 

 
 
„ПРЕСТИЖ-96“ АД е един от най-големите производители в хранително-вкусовата индустрия в 
България и пазарен лидер във всички категории, в които оперира - бисквити, вафли и мини 
кейкове с марките Траяна, Мираж, Ная, Хипер, Троя, Споко, Роден край, Мюсли, Престиж 
Wellness и Престиж Cookies. 
 
Компанията е създадена през 1996 година, а през 2012 сменя собствеността си и 
мажоритарен акционер става голям американски инвестиционен фонд. В България 
компанията има две производствени бази в град Велико Търново и с. Леденик, област Велико 
Търново. По данни на международната компания за пазарни анализи Nielsen Престиж е 
компанията с най-добра дистрибуция в своите категории в България. Престиж е компания 
номер 1 по пазарен дял в стойност в трите категории, в които оперира – бисквити, вафли и 
мини кейкове. 
 
През последните години ПРЕСТИЖ развива успешна експортна стратегия, в резултат на която 
продукти с високото българско качество и марка „Престиж“ се продават в над 30 държави по 
целия свят. За Престиж работят над 450 човека, за които повод за гордост е и високата 
социална ангажираност на компанията с фокус върху децата и младите хора на България, 
тяхното образование и активен начин на живот. 
 
 
Във връзка с политиката ни за ангажираност, обявяваме стажантска програма за студенти IV 
курс от Технологичен и Технически факултет. Търсим динамични и отговорни млади хора, 
които да споделят нашата страст да създаваме и предлагаме брандирани продукти с отличен 
вкус и превъзходно качество.  
 
Предлагаме платен стаж между 1 и 3 месеца, подигурено настаняване в гр. Велико Търново 
за периода на стажа, възможност за постоянна заетост след преминат стаж и успешно 
положен изпит. 

 
Стажант Технолог 
 
Придобиване на знания и умения в процесите по: 
 

 Разработване и внедряване на нови продукти; 
 Изготвяне и предлагане на рецептури и разходни норми на база задание от отдел 

Маркетинг; 
 Провеждане на вътрешни дегустации и тестове.Изготвяне на анализи и предложение 

бъз основа на получените резултати; 
 Подобряване и усъвършенстване на прилаганите технологии и технологични режими от 

гледна точка на използвани суровини и материали, разходни норми, рецепти и 
опаковки; 

 Технологичен контрол и подкрепа по време на производствения процес; 
 Създаване и поддържане на технологична документация. 

 

 
 



 

 

 

 
Стажант Контрол на качеството 
 
Придобиване на знания и умения в процесите по: 
 

 Контрол на съответствието на произвежданите продукти с установените държавни и 
фирмени стандарти за качество на продукцията; 

 Вземане на проби от суровините, полуфабрикатите и готовата продукция; 
 Проследяване на изследваните показатели с установените стандарти за качество; 
 Контрол върху процеса на производство, като извършва постоянна проверка за 

изпълнение на качествените показатели на  всички одобрени етапи за контрол и следи 
за коректното  им изпълнение чрез своевременното и коректно отчитане на резултатите 
от извършените анализи: на междинни продукти и на крайни продукти; на смив от 
оборудване, опаковки и персонал, на ефективността при  миене и остатъчни химикали, 
съответсвие на рецепти, процедури, инструкции, записи и документи с реално 
изпълнение в процеса на производство; 

 Използване на контролни уреди, съоръжения и прибори в лабораторията; 
 

 

Стажант Микробиолог 
 
Придобиване на знания и умения в процесите по: 
 

 Осъществяване на ежедневни микробиологични анализи на входящи суровини, 
материали, полуфабрикати и готови продукти от производствения процес до готовия 
продукт, съгласно утвърдените стандарти и методики; 

 Подготвовка на хранителни среди за извършване на микробиологични анализи съгласно 
утвърдени стандарти и методики; 

 Поддържане на информация за извършените микробиологични анализи и налични 
резултати; 

 Анализ на микробиологичното състояние и хигиената на контактни повърхности, 
инвентар, работно облекло и въздух в производствени и складови помещения; 

 Контрол върху добрите производствени и хигиенни практики. 
 

 

Стажант Техническа поддръжка 
 
Придобиване на знания и умения в процесите по: 
 

 Поддръжката на машини, съоръжения и инсталации; 
 Монтажни и демонтажни дейности, въвеждане на нови машини в експлоатация; 
 Провеждане на аварийни и планови ремонти, профилактика на машини и съоръжения; 
 Разчитане на конструктивна, технологична и техническа документация; 
 Изгражда, монтира и захранва ел. табла.; 

 
 

Моля кандидатствайте, като изпратите име, специалност, 
стажантска длъжност, за която кандидатствате и кратко 
мотивационно писмо на адрес: 



 

 

 

office@prestige96.bg 


