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Растителното царство представлява един огромен резервоар на биологично 

активни съединения с различни химични структури и защитно-превантивни свойства. 

Фитохимичните проучвания привличат вниманието на разнородни специалисти в 

търсенето на допълнителни ресурси на суровини. 

Стратегическа цел на предлагания проект е да допринесе за натрупване на нови 

данни/сравнителна характеристика на сортове праскови Prunus persica L. Batsch – 

трайни насаждения, характерни за страната. Обект на изследване са праскови, 

обхващащи от ранно зреещи до късно зреещи сортове отглеждани в България – 

Филина, Джулай Лейди, Ласкава, Евмолпия, Гергана, Морсияни 90, Уфо-4 и Флейт Куин. 

Подбрани са сортове, които са слабо или изцяло неизследвани до момента на 

стартиране на проекта. 

Чрез използване на мултидисциплинарен подход и съвременни подходи за 

идентификация и анализ на изследваните обекти ще бъдат получени за първи път 

данни относно фитокомпонентния им профил, инхибиращия им потенциал спрямо 

храносмилателни ензими, хранителната стойност и антиоксидантна им активност. Ще 

бъде изготвен сензорен профил, ще се съпоставят получените аналитични данни с 

потребителските предпочитания. Проектното предложение има за цел не само да 

идентифицира потенциала на сортовете като промотиращи човешкото здраве, но и да 

насърчи консумацията на продукти с доказани полезни свойства. Ще бъдат установени 

взаимовръзките между агрохимичните свойства на почвата и натрупването на 

определени минерали в плода. 

Получените данни ще допринесат за ефикасно използване на изследваните сортове 

праскови като отправна точка за създаването на нови продукти в хранителната индустрия в 

България. Научно, този проект ще даде тласък на информираността и аналитичните данни 

прилагайки съвременните методи по няколко различни начина, в рамките и на 

биотехнологичната и на хранителната наука пряко свързани с повишаване качеството на 

живот. В следствие на изпълнение на проекта ще бъде осигурена възможност за устойчив 

хранителен избор, основаващ се на солидна научна основа. 


