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Консумацията на яйца на световно ниво нараства, като те са важна част от хранителния 

режим на всяка една религиозна и културна група. Този растеж обаче води до 

увеличаване на отпадъците от производството на яйца. Хранителната индустрия търси 

начини за минимизиране на тези отпадъци чрез принципите на "Кръговата икономика" 

– намаляване, повторно използване и рециклиране на отпадъците. Основните 

отпадъци от преработката на яйцата са: яйчна черупка, подчерпковата мембрана и 

прилепналия/ технически белтък. Възможностите за оползотворяване на първите две 

са широко изследвани през годините. Същевременно техническия белтък най-често не 

се оползотворява, защото наличните методи са нерентабилни за отпадъци. Липсата на 

подходящи технологии за оползотворяване на течни отпадъци от преработката на яйца 

налага да се третира от пречиствателните станции за отпадни води. Техническият 

белтък се класифицира, като страничен животински продукт, но съдържа в себе си 

ценни биокомпоненти.      Изследванията показват, че протеините в техническия белтък 

произхождат от същите компоненти в яйчния белтък. Това откритие има значение за 

използването на техническия белтък за производство на висококачествени продукти 

като лизоцим. Процесът на топлинно индуцирано денатуриране на белтъците се 

осъществява в три етапа: разгъване на молекулите, агрегация и формиране на мрежи. 

Фактори като pH и йонна сила влияят върху образуването на агрегати по време на 

топлинното денатуриране. 

Интересът към техническия белтък възниква поради големите количества, генерирани 

годишно, но точните количества варират в зависимост от условията на разбиване на 

яйцата и видовете птици. На база лични проучвания е установено, че количествата 

технически белтък варират между 5% и 10% от общото количество преработени яйца. 

Проектното предложението изследва оползотворяването на отпадъци от преработката 

на яйца, с фокус върху техническия белтък. То се вписва в приоритетите на 

националната научна стратегия и програмата "Хоризонт Европа". Проектът ще 

допринесе за усъвършенстване на технологиите за използване на отпадъци, 

стимулирайки иновации в промишлеността и създаване на устойчиви пазарни ниши. 

Резултатите ще подобрят хранителната стойност на фуражите и ще допринесат за 

развитието на секторите фуражи и птицевъдство, създавайки нови работни места и 

повишавайки доходите. Проектът предвижда устойчиво партньорство между научните 

институции и бизнеса за успешното изпълнение на стратегията и разпространение на 

резултатите. 


