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Изберете интересна за 
вас тема. Казусите са 

дадени като пример. Не е 
задължително това да е 

име на темата.Изберете 
направление 

НАПРАВЛЕНИЯ  ПРИМЕРНИ КАЗУСИ  
Храни и напитки Традиционни български храни и напитки; Храните – ползи и вреди; Иновации в храни и 

напитки – биохрани, суперхрани, натурални компоненти в храни, нови технологии;  

Анализи на храни и напитки; Фалшификати на храни и напитки; Замърсители по 

хранителната верига. 

Хранене и здраве Дизайн на храни за деца; Здравословни модели на хранене; Храни на бъдещето; 

Хранене и заболявания; Генномодифицирани храни. 

Туризъм, ХоРеКа и 

кулинарен 

мениджмънт 

Развитие на туристическите дестинации чрез прилагане на устойчиви регионални практики; 

Специализирана туристическа анимация; Интелигентни хотели (хотелски комплекси), 

курортни селища; Концепция на ресторант категоризиран по „Мишлен“ в България; Локалната 

гастрономия и ролята и за създаване на туристически бранд „България“; Етнокултурно, 

етнокулинарно и еногастрономическо разнообразие в България. 

Парфюмерия и 

козметика 

Натурална козметика; Специализирана козметика; Козметика за домашни любимци; 

Нутрикозметика.; Козметика и здраве; Нанотехнологии в козметиката; Иновации в 

козметиката; Нетрадиционни за България лечебни и етеричномаслени растения; Арома- и 

фитопродукти – получаване, приложение и въздействие. 

Кетъринг Иновации в кетъринга; Кетърингови събития; Транспортен кетъринг; 

Технологичен дизайн в кетъринга; Хигиена на храненето в кетъринга. 

Екология и зелени 

технологии 

Опаковки на растителна основа; Зелени технологии; Промяна на света чрез устойчивост и 

иновации„Една Земя, една грижа“; Микропластмаси; Въглероден отпечатък – Проблеми, 

предизвикателства и решения; Воден отпечатък – „Всяка капка е от значение“. 

Биотехнологии  Микроорганизмите в главната роля – получаване на биопродукти; Биокатализатори; Природниизточници на 

лекарствени вещества; Как да опазим природата като използваме биотехнологиите?;Бактериофаги – анти-

биотиците на бъдещето; Скритият потенциал на диворастящите гъби;Постбиотици – поглед в бъдещето; 

Хормоните – природния план за нашето бъдеще; Бактериоцини –антимикробна алтернатива на консерваните; 

Микроводорасли – суперхрани; Генно инженерство ибиотехнология; Генетично модифицирани микроорганизми – 

приложения и предизвикателства;Технологични подходи при разработване на безглутенови продукти 

Мехатронни 

системи 

Енергийна ефективност; Опаковки за ХВП; Информационна и комуникационна техника и 

технологии; Автоматизация на процеси; Преобразуватели на електрическа енергия; 

Екология на материалите; Техническа безопасност  

Икономика и 

предприемачество 

Технологично предприемачество:  решения,  модели,  влияние;  Социално предприемачество: 

каузи,  продукти,  ефективност; Зелено предприемачество:  устойчивост,  инициативи,  

маркетинг; Стратегия:  план,  анализ,  ефективност; Корпоративна Социална Отговорност - 

влияние,  практики,  програми; Кръгова икономика:  сектори,  модели,  преход. 

  

05 април 

 2025 

 

27 януари 

2025 

                 1 
Подаване на заявка за 

участие 
Изпратете темата и имената 

на участниците и училището 

на e-mail  

students2022@uft-plovdiv.bg 
              

11 април 

2025 

МЛАДИ  

ИЗСЛЕДОВАТЕЛИ 2025 

        2 
Разработване и 

предаване на казуса 
 

Ще ви помага ментор 
от УХТ, който ще се 

свърже с вас след 
подаване на заявката  

за участие 

   3 

ФИНАЛ 

В УХТ-Пловдив 

Кратко (3 -4 мин.) 
презентиране на 

разработката. 
Събитието ще се 

комбинира с 
традиционния ден на 

отворените врати 

За призовите места са 
осигурени парични 

награди! 
Участието в състезанието 
се равнява на оценка от 

приемен изпит! 

РЕГЛАМЕНТ НА КОНКУРСА 

Организатор: Университет по хранителни технологии –Пловдив, с подкрепата на Национална програма „Образование с наука“ 


