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П Р О Г Р А М А 
ДЕВЕТНАДЕСЕТА НАЦИОНАЛНА МЛАДЕЖКА НАУЧНО-ПРАКТИЧЕСКА КОНФЕРЕНЦИЯ 

С МЕЖДУНАРОДНО УЧАСТИЕ 

„ИНОВАЦИИ В ХРАНИТЕЛНО-ВКУСОВАТА ПРОМИШЛЕНОСТ – ПРОБЛЕМИ И 

ПЕРСПЕКТИВИ” 

15 октомври 2026 г. (Четвъртък) 

Университет по хранителни технологии – гр. Пловдив, бл. 2, Аудитория „Хоризонт“ 

Организатори: Съюз по хранителна промишленост • Федерация на НТС • Университет по хранителни технологии 

ОТКРИВАНЕ, ПЛЕНАРНИ ДОКЛАДИ И МЛАДЕЖКА НАУЧНО-ПРИЛОЖНА СЕСИЯ 

Час Тема / Презентация Докладчик / Институция 

09:00 – 10:30 Регистрация на участниците Фоайе пред Аудитория „Хоризонт“ 

10:30 Официално откриване на конференцията 
Организатори, ректорско 

ръководство и официални гости 

 Пленарни доклади и презентации на експерти 
Модератори: доц. Рада Динкова-

Хаджийски и инж. Блага Генева 

10:30 – 10:45 

Последно развитие на схемите за качество – 

географски означения и храни с традиционно 

специфичен характер 

Иванка Статкова 

Дирекция „Политики по 

агрохранителната верига“, МЗХ 

10:45 – 11:00 
Разглеждане на Регламент (ЕС) 2025/40 относно 

опаковките и отпадъците от опаковки (PPWR) 
Инж. Иван Иванов, одитор 

11:00 – 11:15 

Как да отговорите на високите изисквания за 

безопасност и хигиена във Вашето производство в 

три стъпки 

Стефан Малаков 

Биоком Трендафилов 

11:15 – 11:30 

Формирането и развитието на култура по 

безопасност на храните – отговорност и ангажимент 

на цялото общество 

Инж. Блага Генева, експерт по 

безопасност на храни 

11:30 – 11:45 Презентация на ПГХХТ – Пазарджик Представител на ПГХХТ – Пазарджик 

11:45 – 12:00 
Презентация на Дирекция „Контрол на храните“, 

БАБХ 

Представител на Българска агенция 

по безопасност на храните (БАБХ) 

12:00 – 12:15 
Съвременни химични рискове в храните: между 

технологиите, потребителските тенденции и 

Инж. Светлана Савова, главен 

експерт, дирекция ОРХВ, ЦОРХВ 
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регулацията 

 Представяне с презентации на средни училища  Младежка научно-приложна сесия 

12:15 – 12:30 Презентация на ПГХТТ гр. Пловдив ПГХТТ гр. Пловдив  

12:30 – 12:45 

Влияние на LED светлината върху синтеза на 

фикобилипротеини при Porphyridium cruentum и 

приложението им в козметиката 

Гергана Иванова Стоицева, Меди 

Димитрова 

Ръководител: Христина Костадинова 

(ЕГ „Иван Вазов“, гр. Пловдив) 

13:00 – 13:30 ОБЕДНА ПОЧИВКА Фоайе на УХТ 

 

СЛЕДОБЕДНА НАУЧНА СЕСИЯ: ДОКЛАДИ НА МЛАДИ УЧЕНИ И ДОКТОРАНТИ 

Модератори: инж. Блага Генева и доц. Рада Динкова-Хаджийски (УХТ – Пловдив) 

 

№ и Час Тема на научния доклад Автор(и) и институция 

№ 1 

13:30 – 13:40 

Клетъчно произведените храни – правна 

уредба и обществените последици 

Автор: Радослава Динова 

докторант, Катедра „Икономика, 

управление и предприемачество“, УХТ 

№ 2 

13:40 – 13:50 

Оптимизация на процеса на развитие на 

работодателската марка в предприятията от 

ХВП в условията на риск и неопределеност 

Автор: Десислава Маринова Динева 

докторант към Катедра „Икономика, 

управление и предприемачество“, УХТ 

№ 3 

13:50 – 14:00 

Ролята на маркетинга за изграждане на 

доверие и стабилност в бизнес-

организацията в условията на кризи и 

неопределеност 

Автор: Десислава Маринова Динева 

докторант към Катедра „Икономика, 

управление и предприемачество“, УХТ 

№ 4 

14:00 – 14:10 

Съвременни тенденции за развитие на 

пазара на кафе 

Автор: Теодора Шилева 

докторант към Катедра „Икономика, 

управление и предприемачество“, УХТ 

№ 5 

14:10 – 14:20 

Влиянието на ивент мениджмънта в 

маркетинга на международните хотелски 

вериги 

Автор: Наташа Стоянова 

докторант към Катедра „Туризъм и 

кулинарен мениджмънт“, УХТ 

№ 6 

14:20 – 14:30 

Парадоксът на хранителното профилиране: 

регулаторни бариери пред реализацията на 

иновативни спортни храни 

Автор: Биляна Николова 

докторант УХТ 

№ 7 

14:30 – 14:40 

Концептуален модел на фактори за 

ефективен ивент мениджмънт на 

хотелските вериги 

Автори: Наташа Стоянова и 

Валентина Николова-Алексиева 

докторант към Катедра „Туризъм и 

кулинарен мениджмънт“, УХТ 

№ 8 Изследване на горивни характеристики на Автори: Марио-Петрослав Шатъров 
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14:40 – 14:50 изходни суровини за производство на 

дървени пелети 

(студент УХТ), Костадин Найденов 

(студент УХТ), доц. д-р инж. Делян 

Господинов (УХТ), гл. ас. д-р инж. 

Димитър Атанасов (УХТ), гл. ас. д-р 

инж. Мария Георгиева (УХТ) 

№ 9 

14:50 – 15:00 

Извличане на целулоза от отпадно кафе и от 

тютюневи стъбла 

Автори: Мария Ангелова (ПГХТ, 11 

кл.), Моника Великова (ПГХТ, 11 кл.), 

доц. д-р инж. Делян Господинов (УХТ), 

доц. д-р Антон Славов (УХТ), Мария 

Къртева (докторант УХТ), Иван 

Иванов (студент УХТ), Христина 

Минчева (преподавател ПГХТ) 

№ 10 

15:00 – 15:10 

Експериментално определяне на 

съдържанието на мастни киселини в 

отпадно кафе 

Автори: Валентина Хаджиева (ПГХТ, 

10 кл.), Данина Гъркова (ПГХТ, 10 кл.), 

доц. д-р инж. Делян Господинов (УХТ), 

гл. ас. д-р инж. Мария Георгиева 

(УХТ), ас. д-р Мирослава Гочева (УХТ), 

Екатерина Балабанова (УХТ), 

Христина Минчева (преподавател 

ПГХТ) 

№ 11 

15:10 – 15:20 

Експериментално определяне на горивни 

характеристики на отпадно кафе и на 

тютюневи стъбла 

Автори: Златомир Курбанев (ПГХТ, 12 

кл.), доц. д-р инж. Делян Господинов 

(УХТ), доц. д-р Антон Славов (УХТ), гл. 

ас. д-р инж. Мария Георгиева (УХТ), 

Мария Къртева (докторант УХТ), 

Мартин Василев (преподавател 

ПГХТ), Костадин Янков (преподавател 

ПГХТ) 

 

15:20 – 15:35 ч.  |  КАФЕ ПАУЗА И МЕЖДИННА ДИСКУСИЯ 

Фоайе пред Аудитория „Хоризонт“  •  Неформални разговори и контакти 

 

№ и Час Тема на научния доклад Автор(и) и институция 

№ 12 

15:35 – 15:45 

Сравнителен анализ на гранулометричните 

характеристики на пеликула от печени фъстъци 

(Arachis hypogaea) и лешници (Corylus avellana), 

получени при производството на ХВП 

Авторски колектив: Елена Василева, 

Божидар Бозаджиев, Ивелина Василева, 

Величка Янакиева 

УХТ – Пловдив 

   

№ 13 

15:45 – 15:55 

Органолептичен профил и качество на смесена 

зеленчукова туршия в зависимост от състава и 

ферментационните параметри 

Автор: Нина Кошничарова-Желева 

докторант УХТ 
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№ 14 

15:55 – 16:05 

Отпадък или ресурс? Предприемачески 

възможности и предизвикателства пред 

хранителните иновации в ЕС 

Автор: Биляна Николова 

докторант УХТ 

№ 15 

16:05 – 16:15 

Анализ на състоянието на пазара на кафе в 

България 

Автор: Теодора Шилева 

докторант към Катедра „Икономика, 

управление и предприемачество“, УХТ 

№ 16 

16:15 – 16:25 

Хранителни модели, макронутриенти и риск от 

гестационен захарен диабет: литературен обзор 

Автор: Захариева-Динкова, Полина 

Катедра по Акушерство и гинекология, 

МУ – Пловдив 

№ 17 

16:25 – 16:35 

Европейски стандарти за расова характеристика 

на Apis mellifera при защитени наименования за 

произход: Производство на манов мед в 

България 

Автор: Калоян Кисов 

докторант УХТ 

№ 18 

16:35 – 16:45 

Химичен състав и органолептични свойства на 

прополиса (Chemical composition and organoleptic 

properties of propolis) 

Автор: Невена Начева-Димитрова 

докторант УХТ 

№ 19 

16:45 – 16:55 

Биоиновации при маслодайните култури за чиста 

козметика 

Автор: Гергана Андреева 

докторант УХТ 

№ 20 

16:55 – 17:05 

Социално-икономически предизвикателства и 

решения за устойчивост в процесите след 

прибиране на реколтата 

Автори: Пея Карова, доц. д-р Георги 

Тосков, гл. ас. д-р Ана Янева, доц. д-р 

Десислава Влахова-Вангелова 

УХТ – Пловдив 

№ 21 

17:05 – 17:15 

Пробиотици и функционални храни в 

превенцията на гестационния захарен диабет: 

съвременни данни и бъдещи перспективи 

Автор: Захариева-Динкова, Полина 

Катедра по Акушерство и гинекология, 

МУ – Пловдив 

№ 22 

17:15 – 17:25 

Приложение на Value Stream Mapping (VSM) за 

редуциране на времето за изпълнение – DLZ 

(Durchlaufzeit) във фирма за конфекциониране 

на кабели 

Автор: маг. инж. Николай Димитров 

Димитров 

редовен докторант в кат. „Промишлена 

топлотехника“, УХТ – Пловдив 

№ 23 

17:25 – 17:35 

Ефектите на кафето върху здравето на човешкия 

организъм 

Автори: Петя Раева, Рада Динкова- 

Хаджийски 

№ 24 

17:35 – 17:45 

Оползотворяване на странични продукти от 

преработката на череши като иновативен подход 

към кръговото производство и устойчивото 

управление на агро-хранителните  ресурси в 

контекста на европейската нормативна рамка 

Автори: Марина Лазарова-Минчева, 

Рада Динкова-Хаджийски 

 

№ 25 

17:45 – 17:55 

Чревен микробиом и Синдром на раздразнените 

черва- взаимовръзка и диетологични хранителни 

стратегии 

Автор: Блага Петрова- Василева 
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18:00 ч.  |  ЗАКЛЮЧИТЕЛНА ДИСКУСИЯ И ОФИЦИАЛНО ЗАКРИВАНЕ 
Връчване на грамоти и официално закриване на конференцията 

 


