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СЪЮЗ ПО ХРАНИТЕЛНА 

ПРОМИШЛЕНОСТ 

Национален двудневен научно-практически курс 

 

ПОКАНА 

ПЪРВОТО АКРЕДИТИРАНО ОБУЧЕНИЕ 

IFS – VERSION 8 

Международният стандарт за безопасност и качество на храните – 

от изискванията към успешното прилагане 

27 – 28 ОКТОМВРИ 2026 

Дата 

ПЛОВДИВ 

Град 

УХТ  

Място 

Съюзът по хранителна промишленост с подкрепата на Университета по хранителни технологии – 

Пловдив Ви кани на първото акредитирано обучение по IFS Food v8 в България — практически 

насочен курс за специалисти, които отговарят за качеството, безопасността на храните и 

подготовката за IFS одити. 

Обучението съчетава официални материали от IFS, експертен прочит на стандарта и практически 

примери от одиторската практика, за да помогне на участниците да разберат не само изискванията, 

а и начина, по който те се оценяват при реален одит. 

Професионалният опит на лектора позволява изискванията на стандарта да бъдат представени не само като 

текст, който трябва да бъде прочетен, а като инструмент, който трябва да бъде разбран и приложен 

правилно. 

Ще бъдат разгледани реални ситуации от одиторската практика, практически примери и типични проблеми, с 

които предприятията се сблъскват при подготовка и провеждане на IFS одит. 

ЛЕКТОР 

инж. Иван Иванов 

Водещ одитор по IFS Food 

• Автор на официалния превод на стандарта на 

български език 

• Богат практически опит в сертификацията по IFS Food 

• Дългогодишен експертен опит в системите за 

управление на безопасността на храните 

ЗАЩО ДА УЧАСТВАТЕ? 

◆ Официални материали от IFS - Обучението се провежда с материали, предоставени 

от IFS, съобразени с изискванията на IFS за обучението. 

◆  Одиторска практика - Ще чуете не само какво пише в стандарта, а и как неговите 

изисквания се разглеждат и оценяват при реален одит. 

◆  Дискусионен панел с възможност да поставите конкретни въпроси и казуси директно 

към водещ одитор. 
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Курсът е предназначен за ръководители, мениджъри по качество и специалисти, 

ангажирани със системите и документацията за безопасност и качество на храните в 

производствени, търговски, складови, хотелски, ресторантьорски и консултантски 

организации. 

Успешно преминалите обучението получават СЕРТИФИКАТ. 

 

РЕГИСТРАЦИЯ И ОРГАНИЗАЦИОННА ИНФОРМАЦИЯ 

Срок за заявяване на участие: до 20 октомври 2026 г. 

252 ЕВРО 

Такса за участие 

09:00 – 09:45 

Регистрация • 27.10.2026 

10:00 – 17:00 

Първи ден 

09:00 – 17:00 

Втори ден 

Таксата включва обучителни материали, кафе-паузи, закуски и сертификат. Заявката се изпраща заедно с копие от 

платежното нареждане. 

ЗАЯВКА ЗА УЧАСТИЕ 

Име и фамилия 

__________________________________ 

ЕГН 

__________________________________ 

E-mail 

__________________________________ 

Телефон 

__________________________________ 

Месторабота 

__________________________________ 

Длъжност 

__________________________________ 

Бранш 

__________________________________ 

Пощенски код / град 

__________________________________ 

Адрес за фактура 

__________________________________ 

ИН по ЗДДС 

__________________________________ 

МОЛ 

__________________________________ 

Дата / подпис 

__________________________________ 

С подаването на заявката участникът декларира съгласие предоставените данни да бъдат използвани за регистрация на 

участието в обучението. 

ПЛАЩАНЕ И КОНТАКТИ 

БАНКОВА СМЕТКА 

Съюз по хранителна промишленост 

„Юробанк България“ 

BIC: BPBIBGSF 

IBAN: BG05BPBI79421019156201 

КОНТАКТИ 

София 1000, ул. „Г. С. Раковски“ 108, офис 408 

Тел.: (02) 987 47 44 

инж. Бургуджиева: 0888 72 24 82 

E-mail: ufi_sb@abv.bg 

МЯСТО НА ПРОВЕЖДАНЕ 

Университет по хранителни технологии – Пловдив 

бул. „Марица“ 26 • аудитория „Хоризонт“, бл. 2 


